
M E N Ü V O R S C H L A G  

 

Herzlicher Empfang mit einem Glas Sekt oder heißem 
Glühwein 

 
V O R S P E I S E N  

 

Räucherforellenmousse  

Wildkräutersalat | Pumpernickel | Räucherforellenmousse | 

 Apfel - Schalotten - Dressing 

 
Tatar vom Saibling 

Gurken - Radieschen – Salat | Dillcrème | Sauerteigcroûtons 

 

H A U P T S P E I S E N  

 

Hausgemachte Maultaschen – vegan - 

Kürbisragout | Frischkäse 

 

Winterkabeljau auf der Haut gebraten 

Orangenbutterrisotto | gratinierter Fenchel 

 

Hischrücken - rosa gebraten - 

Rote - Bete - Kartoffel - Gratin | Rosenkohl | Speck | Rotweinju 

 
D E S S E R T  

 

Dunkle Schokoladentarte 

Zimtparfait | Orangenkaramell 

 

Crème Brûlée 

Frische Beeren 

 

Gesamtpreis pro Person 57 EUR zzgl. Getränke 

https://www.chefkoch.de/rs/s0/cr%C3%A8me+br%C3%BBl%C3%A9e/Rezepte.html

